
DRINKS 
VERTRAUEN

Eine ethisch zweifelsfreie Qualität des Angebots ist für uns Ehrensache. Wir verarbeiten nur Fisch 
von Partnern, die uns zertifizierte Fangmethoden garantieren. Wir beziehen unser Fleisch vorwie-
gend aus Schweizer Betrieben und entscheiden uns nach Möglichkeit für saisonales Gemüse. 

Bei Bedarf informieren wir Sie gerne über die Allergene in unseren Gerichten.

HERKUNFT / ZERTIFIZIERUNG

Herkunft Fleisch
Rind, Kalb, Poulet: Schweiz / Pancetta: Italien

Herkunft Fisch
Gelbflossen-Thunfisch (FOS): Philippinen / Kingfish (ASC): Dänemark / Lachs: Norwegen / 
Pulpo: Portugal / Wolfsbarsch (Wildfang): Frankreich / Dorade Royale: Griechenland / Jakobs-
muschel (MSC): Japan / Crevetten (ASC): Vietnam / Krabbenfleisch (MSC): Kanada / Rogen vom 
fliegenden Fisch: Taiwan / Meerforellen Rogen: Dänemark / Lachskaviar: USA



Alle Preise sind in CHF inkl . 7.7% Mwst .Alle Preise sind in CHF inkl . 7.7% Mwst .

MINERAL

MINERAL LAUT / STILL 47 cl .  .  .  .  .  .  .  6 . 5 0
YUZU-LIME LIMONADE 33 cl . . . .  .  .  7 . 0 0
CALAMANSI LIMONADE 33 cl . . . .  .  .  7 . 0 0
INGWER LIMONADE 33 cl .  .  .  .  .  .  .  6 . 0 0
CHARITEA GREEN 33 cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6 . 0 0
mit Grüntee, Ingwer, Honig  
COCA COLA / ZERO 33 cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  5 . 5 0
TONIC WATER 20 cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5 . 5 0
GINGER BEER 20 cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   5 . 5 0 
APFELSAFT 30 cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4 . 5 0

HAUSGEMACHTER EISTEE

GENMAICHA EISTEE 30 cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  5 . 5 0
ohne Zucker
ROOIBOS EISTEE 30 cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5 . 5 0
ohne Zucker

KAFFEE / TEE

GINGERTEE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 . 0 0
BANCHA GRÜNTEE . . . . . . . . . . . . . . . 7 . 0 0
HOJICHA BRAUNTEE . . . . . . . . . . . . . 7 . 0 0
GENMAICHA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 . 0 0
KAFFEE / ESPRESSO . . . . . . . . . . . . . . 4 . 7 0
E S P R E S S O  D O P P I O  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6 . 0 0

KIKI SAKE . . . . . . . . . . . . . . . . 10.00 
Degu Set 
  

APÉRO

GINGER DRINK  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .14 . 0 0
Sake, Ingwersirup, Prosecco, Lime 
UMESHU LOVE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .18 . 0 0
Pflaumenwein, Prosecco
Y U Z U  G I N  TO N I C .    .    .    .    .    .    .   .   .  2 3 . 0 0
APÉROL SPRITZ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14 . 0 0
CAMPARI SPRITZ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14 . 0 0

BIER

KIRIN STANGE 25 cl .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 5 . 5 0
COEDO BENIAKA 33cl .   .   .   .   .   .   .   .   8 . 5 0
lmperial sweet potato amber, vol . 7%
COEDO SHIRO 33cl  .   .   .   .   .   .   .   .   .   8 . 5 0
White beer (Hefe Weizen), vol . 5 .5%
SAPPORO 65 cl .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  11 . 0 0
LEERMOND (alkoholfrei) 33 cl .   .   .   .   .  7 . 0 0

PREISE DER TELLER	  	
SUSHI BAR 
  
1  LOT U S B LÜ T E .  .  .  .  .  .  .  .  .  9 . 0 0
2  LOT U S B LÜ T E .  .  .  .  .  .  .  .  .  11 . 0 0
3  LOT U S B LÜ T E .  .  .  .  .  .  .  .  .  13 . 0 0
4  LOT U S B LÜ T E .  .  .  .  .  .  .  .  .  18 . 0 0
5  LOT U S B LÜ T E .  .  .  .  .  .  .  .  .  24 . 0 0
6  LOT U S B LÜ T E .  .  .  .  .  .  .  .  .  2 6 . 0 0



Alle Preise sind in CHF inkl . 7.7% Mwst .Alle Preise sind in CHF inkl . 7.7% Mwst .

SCHAUMWEINE 	        Fl	            dl

ITALIEN, VENETO
NUDO EXTRA DRY DOC. . . 64.00 . . . 9.00
Colli del Sligo
Glera

CHAMPAGNE MEUNIER PERPÉTUEL 92-19
EXTRA BRUT AC.   .   .   .   .   .   .   122.00 .   .  .   . 17.50
Delouvin Nowack
Pinot Meunier
			          	            Fl

CHAMPAGNE RAVAGE 
ROSÉ BRUT NATURE AC .   .  .  .  .  .  .  .  . 135.00
Delouvin Nowack
Pinot Meunier

ROTWEINE OFFEN             Fl	            dl

SPANIEN, RIOJA
ALEGRE VALGANON TINTO .  .  .  .  . 85.00 .  .  . 12.00
Bodega Alegre Valganon
Tempranillo, Grenache 2018

ITALIEN, TOSKANA
MESSAGE IN A BOTTLE IGT .  .  .  . 60.00 .  .  . 8.50
Tenuta Il Palagio
Sangiovese, 2020

ROSÈWEIN OFFEN	        Fl	            dl

FRANKREICH, RHÔNE
CÔTES-DU-RHÔNE ROSÉ .  .  .  6 4 .00 . .  .  9.00
Domaine de la Janasse
Grenache, Cinsault, Sytah, Counoise, 2021

WEISSWEINE OFFEN 	        Fl	            dl

DEUTSCHLAND, MOSEL
RIESLING
VOM ROTEN SCHIEFER .  .  .  .  7 8 . 0 0  .   .  .  .  11.00
We i n g u t  C l e m e n s  B u s c h 	
R i e s l i n g ,  2 0 2 0

ITALIEN, SÜDTIROL
D O C ALTO AD I G E .  .  .  .  .  .  .  .  5 6 . 0 0 .  .  .  .  8 . 0 0
Kellerei St. Michael-Eppan
Chardonnay, 2021

FRANKREICH, LOIRE
SANCERRE.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 5 . 0 0  .  .  .12 . 0 0
Domaine Serge Laloue
Sauvignon Blanc, 2022

FRANKREICH, BURGUND
CHABLIS LES PARGUES AC.  .   .  7 0 . 0 0  .  .  .  10 . 0 0
Domaine Servin
Chardonnay, 2020

ORANGEWEIN		        	            Fl

F R A N K R E I C H ,  S U D - O U E S T
O R A N G E VO I LÉ E   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  112 . 0 0
Mas del Périé
Chenin Blanc, 2019 

Beim Orange Wein handelt es sich um einen 
Weisswein, der wie ein Rotwein hergestellt wird. 
Die Weinherstellung erfolgt mittels Maischegä-
rung in Amphoren, Fässern oder Tanks. Durch 
den langen Kontakt mit der Maische extrahiert 
der Wein mehr Tannine und Farbstoffe, daher 
auch die dunkelgelbe bis orange Färbung und 
der Name - Orange Wein.

WEISSWEINE 		         	            Fl

DEUTSCHLAND, MOSEL
MARIENBURG FAHRLAY
TERRASSEN GG. . . . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12 5 . 0 0 
Weingut Clemens Busch
Riesling, 2020

ITALIEN, SIZILIEN
BIANCO TERRE „SOLE E VENTO“ .  .  .  .  .  .  .  .  65.00
Marco de Bartoli
Zibibbo, Grillo, 2020

SPANIEN, RIOJA
L A BA S T I D  D O  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  82.00
Olivier Riviére
Viura, Malvasia, Garnacha blanca, 2020

ROTWEINE		       	            Fl

ÖSTERREICH, BURGENLAND
H E I D E B O D E N B I O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  74 . 0 0
Anita & Hans Nittnaus
Zweigelt, Blaufränkisch, Merlot, 2019

FRANKREICH, BURGUND
AUXEY-DURESSES
„MOULIN AUX MOINES“ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9 8 . 0 0
Clos du Moulin aux Moines
Pinot Noir, 2018 

ITALIEN, TOSCANA
AMPELEIA COSTA TOSCANA BIO .  .  .  10 6 . 0 0
Ampeleia
Cabernet Franc, 2017

SPANIEN, TENERIFFA
7  F U E N T E S .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6 8 . 0 0
Suertes del Marqués
Listan Negro, Tintilla, 2017 



Alle Preise sind in CHF inkl . 7.7% Mwst .Alle Preise sind in CHF inkl . 7.7% Mwst .

SAKE IM GLAS / SOSOGI KOBOSHI
				            
KOZAEMON AKAIWA OMACHI
13  c l  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19 . 0 0
JUNMAI DAIGINJO, NAKASHIMA
(MIZUNAMI, GIFU)  16.5% 

I N ATA H I M E RYO K A N 13 cl  . . . . .  .  .  .  .  13 . 5 0
JUNMAI, INATA HONTEN 
(YONAGO, TOTTORI)  15.5% 

S H I R AY U K I  A K A F U J I  13 cl . . . . . . . . 13 . 5 0 
JUNMAI, KONISHI
(ITAMI, HYOGO) 14.5% 

DA I H O J U 13 cl . . . . . . . . . . . . . . . 19 . 0 0 
JUNMAI, KONISHI (ITAMI, HYOGO)
16.8% 

SAKE 
                                                       FL 
K YO  N O  TO K U R I  M I N I  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .18 . 0 0
JUNMAI DA I G I N J O 
(KIZAKURA)
FL. 18 cl / 16% VOL. 
                                                                         
G O R I K I  J U N M A I  G I N J O M I N I  .  .  .  .  . 3 9 . 0 0
JUNMAI GINJO
INATA HONTEN (YONAGO, TOTTORI)
FL. 30 cl / 15% VO L .

                                                                          

				               FL

G O R I K I  N I G O R I  M I N I  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3 8 . 0 0
JUNMAI GINJO (NIGORI)
INATA HONTEN (YONAGO, TOTTORI)
FL. 30 cl / 15% VOL. 

K I Z A K U R A P R E M I U M  .  .  .  .  .  .  .  .   .   5 7. 0 0
JUNMAI YA M A DA N I S H I K I 
KIMOTO YAMAHAI (KIZAKURA)
FL. 72 cl / 15% VOL.

K I K U M A SA M U N E TA R U .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7 6 . 0 0
JUNMAI
KIKU MASAMUNE (KOBE, HYOGO)
FL. 72 cl / 15% VO L .

O OT E GA R A .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7 2 . 0 0
J U N M A I  DA I G I N J O
KO N I S H I  ( I TA M I ,  H YO G O)
F L .  5 0 c l  /  14 . 5  %  VO L .

S H I R AY U K I  BA N Z A I M O N .  .  .  .  .  .  .  .  .  19 8 . 0 0
JUNMAI DAIGINJÔ (GENSHU),
KONISHI (ITAMI, HYÔGO)
FL . 72 cl / 16 .8% VO L .

SA I D O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18 9 . 0 0
JUNMAI DAIGINJÔ
SAWAYA MATSUMOTO (KYOTO)
FL . 72 cl / 15% VO L .

UMESHU
                                                           1 dl              Fl
O H A KO U M E S H U .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14 . 0 0  .  .  9 8 . 0 0
PFLAUMENWEIN, BENIOTOME 
(KURUME, FUKUOKA) Fl . 72cl / 18%

Die Basis des Ohako Umeshu ist Sesam Shochu. 
Die Nase erinnert an Marzipan und Amaretto. 
Die Verarbeitung von Gojiro-Pflaumen aus der 
Provinz Kishu führt zu einem komplexen, würzig-
süssen Pflaumen-Aroma.

GIN 

Etsu Double Yuzu Gin 
43% 4cl . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .18 . 0 0
Etsu Gin Pacific Ocean Water
45% 4cl . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .18 . 0 0

SPIRITUOSEN

Shochu Kohaku No Madoromi 
vol . 25% 8cl .  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2 3 . 0 0
FUYU vol . 4 0 . 5% 4cl  .  .  .   .   .   .   .   .   .   17 . 0 0
japanese blended whisky
HINOTORI vol . 40% 4cl  .     .   .    .    .    .    .    .    .    . 2 5 . 0 0
japanese blended 5 Jahre
MATSUI SINGLE MALT vol . 48% 4cl .  .   .   .  3 2 . 0 0
japanese whiskey sakura cask
RYOMA vol . 4 0 % 4cl .  .  .   .   .   .   .   .   .   .  2 1 . 0 0
japanese rum 7 Jahre
EIKO VODKA vol . 4 0 % 4cl .   .   .   .   .   .   .   .18 . 0 0
                                                      
 


