
GINGER RAMEN

MISO RAMEN MIT  CHASHU 
Schweinebauch, Ei, Spinat, Nori,
Frühlingszwiebeln, Bambussprossen
. . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 9 . 0 0

MISO RAMEN  vegetar i sch  ( vegan  mög l i ch ) 	
Ei, Wakame, Spinat, Nori, Frühlingszwiebeln, 
Bambussprossen, Chinakohl, Sojasprossen
. . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 6 . 0 0

SHOYU RAMEN MIT  CHASHU		
Schweinebauch, Ei, Spinat, Nori,
Frühlingszwiebeln, Bambussprossen
. . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 9 . 0 0

SHOYU RAMEN veg etar i sch  ( vegan  mög l i ch ) 	
	
Ei, Wakame, Spinat, Nori, Frühlingszwiebeln, 
Bambussprossen, Chinakohl, Sojasprossen
. . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 6 . 0 0

EXTRAS

+ Schwe inebauch 			      6  .  0  0
+  E i 					        3  .  0  0
+  Bambussprossen 			      3  .  0  0
+  Sp inat 			           3  .  0  0
+  Wakame				       3  .  0  0

GINGER SALAT serviert mit Misosuppe

LACHS ABURI  SALAT		
Salat Mix, Lachs flambiert, marinierte Snackgurken, 
hausgemachtes Yuzu-Ponzu Dressing
. . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 7 . 0 0

BUTA SHOGAYAKI  SALAT		
Salat Mix, gebratenes Schweinefleisch, 
hausgemachte Ingwer Sauce, Zwiebeln
. . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 6 . 0 0

YAKI  NASU SALAT vegetar i sch  ( vegan  mög l i ch ) 	  
Salat Mix, gebratene Aubergine, Shichimi, Onsen Ei, 
hausgemachtes Yuzu-Soja Dressing
. . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 3 . 5 0

GINGER BENTO serviert mit Misosuppe

S HAK E BEN TO 		
gebratener Lachs mit Yuanji Sauce, Spinat, Tamago, 
Pickles, Reis mit hausgemachtem Furikake, Sushi, 
Krokette, Salat
. . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 3 . 0 0

BU TA S HO GAYAK I  BEN TO		
gebratenes Schweinefleisch mit Ingwer Sauce, Spinat, 
Tamago, Pickles, Reis mit hausgemachtem Furikake, 
Sushi, Krokette, Salat
. . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 2 . 0 0

T ER I YAK I  CHI CK EN  BEN TO 		
Poulet mit Teriyaki Sauce, Spinat, Tamago, 
Pickles, Reis mit hausgemachtem Furikake, Sushi, 
Krokette, Salat
. . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 2 . 0 0

YAK I  N AS U  BEN TO  vegetar i s ch  ( vegan  mög l i ch ) 	
Aubergine aus dem Ofen, Peperoni-Miso Sauce, 
Spinat, Tamago, Pickles, Reis mit hausgemachtem Furikake, 
Sushi, Krokette, Salat
. . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 8 . 0 0

EXT R AS

+  S as h im i  ( 5  St k . ) 			    1  3  .  0  0 

GINGER GYOZA serviert mit Misosuppe & Schale Reis

PO R K  GYOZA ( 5  ST K . ) 		
gefüllt mit Schweinefleisch, Chinakohl, Ingwer, Sesamöl, 
hausgemachte Yuzu Sauce
. . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 . 0 0

TO FU  GYOZA ( 5  ST K . )  vegan 		
gefüllt mit Tofu, Chinakohl, Ingwer, Sesamöl, 
hausgemachte Yuzu Sauce
. . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 . 0 0

Bei Bedarf infomieren Sie sich bitte beim Servicepersonal über die Allergene in unseren Gerichten                               	                      GELBFLOSSENTHUNFISCH: Philippinen, Wildfang, FOS zertifiziert 
Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1% Mwst.					      		                         LACHS: Norwegen SALMROGEN: USA, Wildfang, MSC zertifiziert 
								                         LOUP DE MER: Griechenland RIND: Schweiz POULET: Schweiz SCHWEIN: Schweiz


